KuchnioWeDwose .2l

Mini pizza w 4 smakach

Czas wykonania: 3 h
Ilo$¢ porgji: 16 mini pizzerinek (4 smaki po 4 sztuk)
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. Sktadnik:i:
|
Ciasto:

» 5009 mqgki
» 25gdrozdzy
» 250 ml letniej wody
>  2lyzki oliwy
> Y lyzeczki soli

Sos pomidorowy (do 12 pizzerinek):

1

1

|

|

|

1

1

1

|

|

|

1

1

1

|

|

|

|

500 g pomidorow (3-4 sztuki) :
1 cebula I
2 zqbki czosnku |
3 tyzki przecieru pomidorowego :
2 lyzki oliwy I
1 lyzeczka soli :
5 Wyzeczki pieprzu :
1 lyzeczka papryki stodkiej !
2 lyzeczki cukru |
1 fyzka soku z cutryny |
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» 60 g szynki
» 2 plastry ananasa
» 2 Wyzki kukurydzy
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1 lyzka miodu (do wersji stodkiej:
hawajskiej)
1 lyzeczka ziél (np.oregano, ziola
prowansalskie) (do wersji
podstawowej: margherita)
» 1o Swiezej papryczki chilli lub
1o Wyzeczki papryki ostrej(chilli) w
proszku (do wersji ostrej: peperont)
»  1lyzka wina wytrawnego (do wersji
ostrej: peperont)

A\

II1. Margherita:

» 60 g szynki
» 60 g pieczarek

1IV. Wegetarianska:

» 125 g mozzarelli (1 kulka)
» 10 szt. czarnych oliwek

Dodatkowo: Farsz szerowy:
> 3709 sera tditego » 120 g mrozonego szpinaku
I. Peperoni > 1509 ser.afeta
> Lo cebuli
> 70 g kietbasy > 1 zq?)ek czos.nku
> 70 g papryki »  1lyzeczka pieprzu
> 1o cebuli >  1lyzka oliwy

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/mini-pizza-w-4-smakach/



http://kuchniawedwoje.pl/mini-pizza-w-4-smakach-wersja-i/
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Przygotowanie:
Ciasto:
Drozdze rozpusci¢ w 250 ml letniej wody i odstawi¢ na 10 minut.

Make wymieszaé z solg, oliwg i rozpuszczonymi drozdzami. Ciasto wyrabia¢ powoli
przez okolo 15 minut, a nastepnie ciasto przykry¢ czysta $cierka i odstawi¢ do
wyroS$niecia na 1-2 godziny (w cieple miejsce).

Sos pomidorowy:
Na oliwie podsmazy¢ pokrojona w mata kostke cebule i zmiazdzony czosnek.

Pomidory (bez skorki) pokroi¢ w kostke - doda¢ do cebuli i czosnku. Catos¢ dusi¢ do
czasu, az pomidory beda miekkie przez okolo 15 minut.

Nastepnie doda¢ reszte skladnikow (przecier, sol, pieprz, papryke, cukier i sok z
cytryny) i smazy¢ do czasu, az woda wyparuje, a sos bedzie gesty. (Sos mozna
zblenderowa¢ na gladka konsystencja).

Sos podzieli¢ na 3 czesci i do kazdej czeSci dodaé odpowiednie skladniki. Jedng czesé
wymiesza¢ z miodem, druga z ziolami, a do ostatniej czesci wle¢ wino, dodaé
cieniutko pokrojong papryczke chilli i dusi¢ przez 5 minut.

Farsz serowy (do wersji wegetarianskiej):

Na oliwie podsmazy¢ pokrojong w mata kostke cebule i zmiazdzony czosnek. Doda¢
szpinak (mrozony nalezy chwile smazy¢, aby sie rozmrozil), pokrojony ser fata, pieprz
i wymieszac tworzac jednolity farsz.

Ciasto podzieli¢ na 16 czesci i uformowaé male spody. Na kazde 4 spody, wykladamy
3 sosy pomidorowe i farsz szpinakowy, starty ser zolty oraz odpowiednie dodatki.

Piec 15 minut w 220 stopniach.

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/mini-pizza-w-4-smakach/




