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Przysmak pielgrzyma 

Czas wykonania: 25 min Ilość porcji: 4  

 

 

Przygotowanie: 

Makaron ugotować w lekko osolonej wodzie. 

Cukinie i kabanosa pokroić na mniejsze kawałki i smażyć przez 15 minut (bez 

tłuszczu). 

Przecier wymieszać z wodą, doprawić szczyptą soli i pieprzu. Wlać i wymieszać z 

kabanosem i cukinią. Następnie dodać makaron i wszystko zagotować. 

 

 

Składniki: 

 350 g cukinii 

 100 g kabanosów  

(1 opakowanie) 

 150 g makaronu 

 1 łyżeczka soli 

 szczypta pieprzu 

 80 ml przecieru 

pomidorowego (+ 200 ml 

wody)  


