KuchnioWeDwose .2l

Zupa grzybowa z lanymi kluskami

Czas wykonania: 2 h ( + 4-8 h oczekiwania) Ilo$é porcji: 3 porcje

Skladniki:

20 g suszonych grzybow i
1 marchewka |
1 pietruszka :
kawalek selera :
Y5 kostki rosolowej i
Y5 lyzeczki Vegety :
1/3 Wyzeczki soli (do smaku) |
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szczypta pieprzu
2 lyzki $mietanki 30% - 36%
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Lane kluski:

> 1jako
> 3 plaskie tyzki magki
> szczypta soli

Przygotowanie:

Grzyby moczy¢ przez 4 — 8 godzin.

Zalac¢ grzyby 1,51 wody. Dodaé Vegete i gotowac 1 godzine.

Nastepnie dodaé warzywa, kostke rosotlowa i gotowa¢ kolejng godzine.
Lane kluski:

Jajko roztrzepac z maka i dodac szczypte soli.

Na gotujacg sie zupe wla¢ cienkim strumieniem ciasto na kluski i za pomocg lyzeczki
lub widelcem odcina¢ mate kluseczki. Gotowa¢ 2 — 3 minuty.

Smietane kremoéwke zahartowaé (dodajac do niej odrobine cieplej zupy) i wlaé do
zupy grzybowej. Calo$¢ doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/zupa-grzybowa-lanymi-kluskami/



