KuchnioWeDwose .2l

Tartaletki z gruszka 1 serem
pleSniowym

Czas wykonania: 40 min Ilos¢ porcgji: 8 sztuk (4 porcje)

i » 250 — 300 g ciasta

! francuskiego

| > 2 gruszki

: » 130 g sera plesniowego

i » 1 czerwona cebula

| > 1lyzka masta

: > szczypta cukru

: > szezypta soli

i » szczypta pieprzu

| » zoltko (do posmarowania)

Przygotowanie:
Cebule pokroi¢ w krazki, podsmazy¢ na masle i doprawié cukrem, solg i pieprzem.

Gruszki obra¢, pokroi¢ na ¢wiartki i wycigé¢ gniazda nasienne. Kazda cze$¢ pokroic¢
na mniejsze kawalki (forma dowolna, moze by¢ kostka, plastry).

Ciasto francuskie rozwina¢ przelozy¢ na forme i pokroi¢ na 8 kawatkéw (okoto 12 cm
na 14 cm). Wysmarowac roztrzepanym zottkiem.

Na kazdy kawalek ciasta wylozy¢ krazki cebuli, pokruszony ser i gruszki.

Piec przez 20 - 25 minut w temperaturze 200 stopni. Po upieczeniu posypac
ulubionymi ziotami.

Ps. Mozna zawina¢ brzegi ciasta do §rodka, aby sie nie posklejaly podczas pieczenia.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/tartaletki-z-gruszka-i-serem-plesniowym/



