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Panierowany Camembert z zurawing

Czas wykonania: 20 min Ilo$¢ porgcji: 3 sztuki

» 3 sztuki sera plesniowego
Camembert

100 g platkow
kukurydzianych (2 szklanki)
2jajka

15 lyzeczki papryki

szczypta soli

szczypta pieprzu

3 tyzki zurawiny

olej do smazenia

A\

Przygotowanie:

Platki kukurydziane zmieli¢. Doda¢ do nich przyprawy i wymieszac.
Jajko roztrzepaé, doprawi¢ szczypta soli.

Ser opanierowac 2-krotnie: w jajku, platkach, jajku i platkach.
Smazy¢ na rozgrzanym thuszczu z kazdej strony na zloty kolor.

Podawac¢ na cieplo z zurawina.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/panierowany-camembert-z-zurawina/



