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Tosty w 3 wersjach

Czas wykonania: 20 — 30 min Ilo$¢ porgji: 12 trojkacikow (4 - 6 porcji)
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I. Tost z mozzarellg 1
pomidorami:

» 4 kromki chleba tostowego

» 125 g sera mozzarella w kulce
» 4 suszone pomidory

> kilka oliwek

II. Tost z paste orzechowo-
serowq 1 pieczarkami:

» 1% pasty orzechowo-serowej
(Przepis na blogu)
» 100 g pieczarek

II1. Tost z salami i paprykq

4 kromki chleba tostowego
4 plasterki salami

4 plasterki oscypka
kawatek papryki

1 maty ogorek kiszony
ketchup
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Przygotowanie:
Tosty z mozzarellg i pomidorami:

Mozzarelle pokroi¢ na plasterki, ulozy¢ na chlebie. Na ser wylozy¢ suszone pomidory
i posiekane oliwki. Tosta zapiec w tosterze.

Tosty z pasta serowo — orzechowa:

Wykona¢ paste serowo — orzechowa (Przepis na blogu). Chleb posmarowaé¢ z dwoch
stron paste. Pieczarki pokroi¢ i podsmazy¢ na masle. Farsz z pieczarek wylozyc
na paste. Tosta zapiec w tosterze.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/tosty-w-3-wersjach/
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Tosty z salami i papryka:

Plasterki sera oraz salami utozy¢ na chlebie. Papryke i ogorka pokroi¢ w mala kostke
i wylozy¢ na salami. Tosta zapiec w tosterze.

Dodatkowo kazda kromke chleba mozna posmarowa¢ mastem i posypa¢ ulubionymi
ziolami.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/tosty-w-3-wersjach/
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