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Zakrecone buteczki z serem

Czas wykonania: 2 h Ilos¢ porcji: 16 sztuk

Ciasto:

500 g mqgki

50 g drozdzy

Y5 szklanki mleka
Ya tyzeczki soli

50 g masta

1/3 szklanki oleju
2 76ltka

1 cukier waniliowy
Y2 szklanki cukru
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Masa twarogowa:

» 250 g sera bialego

> 1jagko

»  1lyzeczka aromatu waniliowego

»  cukier (opcjonalnie)
Dodatkowo:

»  biatko

»  cukier puder

Przygotowanie:

Ciasto:

W duzej misce pokruszy¢ drozdze, zasypac je jedng tyzka cukru i maki. Dodaé¢ 2 - 3
lyzki cieplego mleka, przykry¢ Scierka i odstawi¢ na 10 minut. Rozpusci¢ maslo

z resztg cukru i cukrem waniliowym, poczekac az troche ostygnie.

Nastepnie polaczy¢ w naczyniu wszystkie skladniki i wyrobi¢ ciasto. Ciasto ostawic
w cieple miejsce do wyro$niecia na okoto 1 godzine.

Masa serowa:
Wymieszac ze sobg wszystkie skladniki na mase serowa.

Gdy ciasto lekko wyro$nie, rozwalkowac je tworzac 40 cm kwadrat o grubosci 0,5 cm.
Posmarowa¢ polowe ciasta masg twarogowa i zlozy¢ ciasto na pét przykrywajac mase.

http://kuchniawedwoje.pl/zakrecone-buleczki-z-serem/




KuchnioWeDwose .2l

Pokroi¢ na paski grubosci 3 - 4 cm i kazdy kawalek skreci¢ przez Srodek 2 razy. Ulozyc
na blasze w odstepach okolo 3 cm i delikatnie posmarowac¢ roztrzepanym biatkiem.

Piec w 180 stopni przez 25 minut, do momentu az drozdzowki sie zarumienig.
Po upieczeniu posypac cukrem pudrem.

Przechowywa¢ w zamknietym opakowaniu.
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