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Babeczki z zelkami

Czas wykonania: 45 min Ilo$é porgji: 12 sztuk

Skladnikzi:

2 szklanki magki

2/3 szklanki cukru

2 tyzki kakao

2 lyzeczki proszku do
pieczenia

1 lyzeczka cukru waniliowego
1 szklanka mleka

1/3 szklanki oleju

2jajka

YV V V
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Dodatkowo:

40 g zelek

20 szt. drozy

40 g bialej czekolady

Y5 szklanki posiekanych
orzechow wloskich

YV V V V

Przygotowanie:

Za pomocg miksera polaczy¢ ze sobg mokre skladniki (mleko, olej, jajka). W drugim
naczyniu miesza¢ suche produkty (maka, cukier, kakao, proszek do pieczenia i cukier
waniliowy). Przesypaé suche produkty do mokrych i wymiesza¢ za pomoca tyzki.

Doda¢ posiekana czekolade, orzechy, pokrojone na male kawaleczki zelki i draze —
ponownie wymieszac.

Foremki napehlni¢ masg do 2/3 ich wysokoSci i piec 25 minut w 180 stopniach.

Po 20 minutach pieczenia mozna gbére babeczek udekorowaé kawalkami bialej
czekolady.

Gdy babeczki troche przestygna mozna dodatkowo posypac¢ cukrem pudrem.

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/babeczki-z-zelkami/




