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Spaghetti z tunczykiem

Czas wykonania: 20 min Ilos$¢ porcji: 3

P - - - - -

» 400 g makaronu

» 5-6 pomidorow lub pomidory
kawatki w puszce

» 1 puszka tunczyka w sosie
wiasnym

» 11yzka przecieru
pomidorowego

» SOl pieprz

» ziola (oregano, ziola
prowansalskie, bazylie )

» 50 g sera zZbltego

Przygotowanie:

Pomidory obra¢ ze skory, pokroi¢ w kostke i wrzuci¢ na patelnie. Doprawi¢ pomidory
solg i pieprzem, a gdy zmiekna rozgnie$¢ na papke, doda¢ tuniczyka odsgczonego z
zalewy.

W duzym garnku ugotowac makaron zgodnie ze wskazowkami na opakowaniu.

Pomidory z tunczykiem gotowaé okolo 10 minut od czasu do czasu mieszajac, zeby
woda z pomidoréw odparowata. Pod koniec gotowania doda¢ ulubione ziola.

Odcedzony makaron wylozy¢ na talerz, pola¢ sosem i posypa¢ startym na drobnych
oczkach serem zottym.

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/spaghetti-z-tunczykiem/



http://kuchniawedwoje.pl/spaghetti-z-tunczykiem/

