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Kuleczki migdatowe

Czas wykonania: 30 min (+2 h oczekiwania) Ilo§¢ porcji: 30-35 sztuk

_______________________________

Skladniki:

» 250 g serka mascarpone

200 g herbatnikéw

100 g biatej czekolady

1 lyzeczka cukru waniliowego
4 krople olejku migdatowego
40 g ptatkéw migdatowych
70 g widrkoéw kokosowych

Przygotowanie:
Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodne;.

Zmieli¢c herbatniki. Wymiesza¢ herbatniki z serkiem mascarpone, roztopiong
czekoladg i cukrem waniliowym. Doda¢ pokruszone migdaly i kilka kropelek aromatu
- wszystko polaczy¢ ze soba tworzac jednolita mase.

Z powstalej masy uformowaé mate kuleczki (wielkosci lyzeczki) i obtoczy¢ je
w wiorkach kokosowych. Odstawié¢ do lodowki na minimum 3 godziny.

Podawa¢ schlodzone.

Smacznego:)

Zréodto: http://kuchniawedwoije.pl/kuleczki-migdalowe/




