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Trojkaciki z musem serowo - ziotowym

Czas wykonania: 30 min Ilo§¢ porcji: 16 sztuk

Skladnikzi:

>

>
>

420 g gotowego ciasta
francuskiego

1 jajko

2 lyzki czarnuszki

Mus:

>
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250 g serka kanapkowego
Smietankowego

100 g serka topionego
ziotowego

1 peczek szczypiorku

V5 peczku natki z pietruszki
1 duzy zgbek czosnku

Y5 tyzeczki gatki
muszkatolowej

szczypta soli i pieprzu
ziotowego

Przygotowanie:

Ciasto francuskie przekroi¢ wzdluz na 2 réwne czeSci, zlozy¢é na poédt i pokroi¢ na

16 dwuwarstwowych trojkatéow. Roztrzepac jajko i posmarowaé kazdy kawalek ciasta,

a nastepnie posypac¢ czarnuszky. Piec zgodnie z zaleceniami na opakowaniu (okolo

15 minut).

Mus serowo — ziotowy:

Serki wymieszaé¢ ze zmiazdzonym czosnkiem i posiekanym szczypiorek oraz natke.

Mus doprawi¢ gatka muszkatoltowa, sola i pieprzem.

Cieple ciasto rozlozy¢ na 2 czesci, a jak juz wystygnie do Srodka nalozy¢ mus.

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/trojkaciki-z-musem-serowo-ziolowym/




