KuchnioWeDwose .2l

Ciasto drozdzowe z rodzynkami

Czas wykonania: 2 h 40 min Ilo§¢ porcji: 16 kawatkow (forma 9 x 33 cm)
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» 30 g drozdzy
» 250 ml mleka
» 100 g cukru

» 500 g magki

» 2jajka

» 100 g rodzynek
> 1tlyzka masta

Przygotowanie:

Drozdze rozpusci¢ w letnim mleku razem z 1 lyzke cukru i 2 tyzkami maki. Zaczyn
pozostawi¢ do wyro$niecia na okolo 30 minut w cieply miejscu.

Ubi¢ bialtka na sztywng piane.
Do zaczynu dodac¢ reszte cukru, make, zottka i piane z bialek.

Ciasto wyrabia¢ przez 15-20 minut. Doda¢ do ciasta rodzynki i wymiesza¢ lyzka.
Odstawi¢ na 1 godzine do wyro$niecia.

Forme (9 x 33 cm) wysmarowa¢ maslem i obsypa¢ maka.

Gdy ciasto wyro$nie przelozy¢ na blaszke i piec 30-35 minut w 180 stopniach.

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/ciasto-drozdzowe-z-rodzynkami/




