KuchnioWeDwose .2l

Leniwe paluchy z natkg pietruszki

Czas wykonania: 45 min Ilo$¢ porcji: 2-3

» 250 g sera

» 100 g ziemniakow
gotowanych

1 jajko

50 g maki pszennej

1 lyzka maki ziemniaczanej
% tyzeczki soli

» duzy peczek natki pietruszki
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Dodatkowo:

Przygotowanie:
Ugotowane ziemniaki ubi¢ i wystudzic.

Wszystkie skladniki wymieszaé, a nastepnie doda¢ posiekana natke pietruszki
i zagnie$¢ na jednolita mase.

Ciasto podzieli¢ na 3 czeéci, a z kazdej cze$ci uformowacé pasek i pociaé¢ na niewielkie
kawalki.

Gotowa¢ partiami, w lekko osolonej wodzie, przez 5 minut od czasu wyplyniecia
paluszkow.

Podawac gorace z kawalkiem masta.

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/leniwe-paluchy/




