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Trufle czekoladowe z zelkami i biatg czekoladag

Czas wykonania: 1h (+4 h oczekiwania) Ilo$¢ porcji: 20 sztuk

______________________________

» 100 g herbatnikéow

60 g czekolady gorzkiej 70 %
70 g serka mascarpone

30 g zelek

3 kostki bialej czekolady
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Polewa i dekoracja:

» 100 g czekolady mlecznej
> 3 kostki czekolady bialej

Przygotowanie:

Gorzka czekolade rozpusci¢ w kapieli wodne;.

Herbatniki zmiksowaé na piach.

Herbatniki, rozpuszczong czekolade i serek mascarpone polaczyé ze sobg.
Zelki i biala czekolade pokroi¢ na mniejsze kawalki i dodaé do masy truflowe;j.

Z masy uformowaé¢ male kuleczki, ulozy¢ na papierze do pieczenia i odstawi¢ na
1 godzine do lodowki.

Polewa:

Gdy trufle stwardnieja w kapieli wodnej nalezy rozpus$ci¢ mleczng czekolade
i obtoczy¢ kazda kulke. Trufle obsypaé starta na malych oczkach biala czekolada
i odstawi¢ na kolejne 2 - 3 godziny do lodowki.

Zrédto: http://kuchniawedwoije.pl/trufle-czekoladowe-z-zelkami-i-biala-czekolada/
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