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Trufle na stono z chilli

Czas wykonania: 30 min (+4 h oczekiwania) Ilo§¢ porcji: 15 sztuk

i » 100 g czekolady gorzkiej

| » 100 g serka kanapkowego

| > 1 lyzeczki pieprzu cayenne
: » 1 lyzeczki pieprzu czarnego
i » szczypta soli

! » 3 1yzki gorzkiego kakao
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Przygotowanie:
Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodne;.

Wszystkie skladniki wymiesza¢ z lejaca czekolada i odstawi¢ do lodowki na 2 godziny,
zeby masa stezala.

Gdy masa bedzie twarda za pomoca malej tyzeczki uformowac kuleczki i obtoczy¢ je
w kakao.

Odstawi¢ ponownie do lodéwki na 2 godziny.

Zréodto: http://kuchniawedwoije.pl/trufle-na-slono-z-chilli/
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