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Pasta z łososia 

Czas wykonania: 15 min Ilość porcji: 4  

 

 

 

Przygotowanie: 

Łososia i serek mascarpone zmiksować za pomocą blendera. 

Dodać sok i skórkę z cytryny oraz posiekany koperek – wszystko wymieszać. 

Doprawić solą i pieprzem. 

 

 

Składniki: 

 100 g łososia wędzonego w 

plastrach 

 150 g serka mascarpone 

 1 łyżeczka soku z cytryny 

 ¼ łyżeczki startej skórki z 

cytryny 

 1 łyżka koperku 

 szczypta soli 

 szczypta pieprzu 


