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Tort Rafaello na herbatnikach z adwokatem

Czas wykonania: 2 h (+ czas oczekiwania) Ilo$¢ porcji: 12 kawalkéw

2 Vo szklanki mleka (725 ml) i
3 zottka |
2 lyzki mqki pszennej :
3 tyzki mqki ziemniaczanej i
1 cukier waniliowy :
1 szklanka cukru |
30 dag masla :
25 dag wiorkow kokosowych i
+ wiorki do ozdoby |
30 sztuk herbatnikéw |
1 szklanka adwokata :
(250 ml) i
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Przygotowanie:

W 1/2 szklanki mleka roztrzepaé¢ zottka oraz doda¢ make pszenng i ziemniaczana.
2 szklanki mleka zagotowaé z cukrem i cukrem waniliowym, dodaé rozprowadzona
make z zéltkami i ugotowac z tego budyn.

Masto utrze¢, a do niego stopniowo (po 1 lyzce) dodaé¢ ostudzony budyn. Na koniec
doda¢ alkohol i wiérki kokosowe.

Na blaszce polozy¢ papier do pieczenia, na nim rozltozy¢ 10 herbatnikow i nalozyé
1/3 masy. Na mase jeszcze raz warstwe herbatnikow i kolejna porcje masy. Na koncu
reszte herbatnikow, a na wierzch wylozy¢ krem i calo$¢ ozdobi¢ wiorkami
kokosowymi.

Ciasto przykryte folig odstawi¢ do lodéwki na kilka godzin.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/tort-rafaello-na-herbatnikach-z-adwokatem/



