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Kruche rogaliki z czekolada

Czas wykonania: 1 h (+ 2 h oczekiwania) Ilo$§¢ porcji: 48 sztuk

Sktadnikai:
Ciasto:

» 500 g magki

» 250 g margaryny (1 kostka)
> 11lyzeczka proszku do
pieczenia

50 g drozdzy

5 tyzek mleka

2 jajka

2 cukry waniliowe

szczypta soli
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Dodatkowo:

» 250 g kremu czekoladowego

Przygotowanie:
Drozdze rozpu$ci¢ w zimnym mleku.

Doda¢ make wymieszang z proszkiem do pieczenia, margaryne, jajka, cukier i sol.
Wyrobi¢ ciasto. Mozna je wstawi¢ do lodowki na 2 godziny, wtedy bedzie sie lepiej
walkowac, bo bedzie twardsze.

Podzieli¢ ciasto na 4 cze$ci i kazda z nich rozwaltkowaé tworzac kolo o $rednicy okoto
23 — 28 cm i grubo$ci 5 mm. Nastepnie wycia¢ trojkaty i na kazdy kawalek wylozy¢

nadzienie. Zawina¢ ciasto tworzgc mate rogaliki.

Piec partiami po 15-20 minut w temperaturze 180 stopni.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/kruche-rogaliki-z-czekolada/



