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Koreczki w 3 miesnych wersjach

Czas wykonania: 30 min Ilo$¢ porcji: 24 sztuki

> 160 ¢ fileta z indyka

> 50 g sera mozzarella

> 4 sztuki pomidorkow
koktajlowych

» 8 sztuk oliwek

» 120 g sera camembert

4 plastry szynki

8 sztuk pieczarek

marynowanych

» 2 sztuki ogorka
konserwowego

Y VY

2 laski grubego kabanosa
80 g sera feta

kawatek ogoérka
szklarniowego

» 1 kromka chleba
pumpernikiel

Y V V

Dodatkowo:

> olej do smazenia

» przyprawy do miesa (ziola,
sol, przyprawa do kurczaka)

» wykataczki do szaszltykow

Przygotowanie:
Wersja I (z kurczakiem):

Mieso podzielic na 8 kawalkow, podsmazy¢ na oleju i posypal przyprawami.
Pomidorki pokroi¢ na potowki, a ser mozzarella na 8 réwnych czesci.

Wersja II (z szynka):

Sera camembert pokroi¢ na 8 trojkacikow, a ogérki na dowolnej wielko$ci kawaiki.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/koreczki-w-3-miesnych-wersjach/
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Wersja III (z kabanosem):
Kabanosa, ser fata i chleb pokroi¢ na 8 czesci, a ogorka w grubsze plasterki.

Nabi¢ wyzej wymienione skladniki na patyki do szaszlykéw w dowolnej kolejnosci.

Ja nabijalam w kolejnosci:

I. Pomidor, ser mozzarella, mieso i oliwka

II. Ser camembert, ogorek, szynka, pieczarka
IT1. Chleb, ogorek, kabanos, ser feta

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/koreczki-w-3-miesnych-wersjach/



