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Tarta snickers na szybko 

Czas wykonania: 1 h ( + czas chłodzenia) Ilość porcji: 10 – 12 kawałków 

 

 

 
 

 

 

Przygotowanie: 

Zagnieść ciasto na tarte. Wyłożyć na formę do tarty, nakłuć widelcem spód i piec 

15 minut w 190 stopniach.  

Orzechy posiekać. Masę kajmakową troszkę podgrzać w garnku i wymieszać 

z orzechami (zostawić 3 - 4  łyżki orzechów).  

Masę rozsmarować na wystudzoną tarte i posypać resztą orzechów. 

Rozpuścić w kąpieli wodnej czekoladę i za pomocą łyżeczki, szybkimi ruchami ręki 

rozsmarować (polać) na cieście.  

Odstawić do zastygnięcia. 

 

 

Składniki: 

Ciasto: 

 200 g mąki 

 100 g masła 

 3 łyżki cukru pudru 

 1 żółtko 

 2 łyżki wody 

Masa: 

 260 g masa kajmakowa 

o smaku orzechowym 

 300 g orzechów włoskich 

 50 – 80 g gorzkiej czekolady 

 


