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Babeczki z gorzka czekoladg

Czas wykonania: 40 min Ilo$é porcji: 6 sztuk

Skladniki:

» 140 g magki pszennej

> 11lyzeczke proszku do
pieczenia

Y4 Wyzeczki sody oczyszczonej
1 duzej jajko

70 g cukru

40 g masta

Y5 szklanki mleka

70 g gorzkiej czekolady

Przygotowanie:

Rozpusci¢ maslo i przestudzi¢. Za pomocg miksera polaczy¢ ze sobg mokre sktadniki
(mleko, maslo, jajka). W drugim naczyniu wymieszaé¢ suche produkty (make, cukier,
proszek do pieczenia i sode oczyszczona).

Przela¢ produkty mokre do suchych i wymieszaé za pomoca lyzki. Doda¢ posiekang
czekolade i delikatnie polaczy¢ z masa.

Foremki napelni¢ masg i piec 20 - 25 minut w 200 stopniach (do suchego patyczka).
Ja wylozylam papiloty ciastem, az po brzegi, wiec wyszly bardzo duze. Mozna zrobié
mniejsze babeczki i foremki napelni¢ do 2/3 wysoko$ci tak jak zalecaja cukiernicy.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/babeczki-z-gorzka-czekolada/



