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Zapiekanka z kurczakiem, papryka i pieczarkami

Czas wykonania: 1 h Ilo$¢ porcji: 4 — 6

Skladnikzi:

400 ¢ fileta z kurczaka

200 g makaronu

250 g pieczarek

2 lyzeczki przyprawy do
kurczaka

1 papryka (czerwona lub
zielona)

> 2 lyzki oliwy (do smazenia)
1 lyzeczka soli
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Sos:

> 350 g jogurtu naturalnego
» 125 g sera mozzarella

> 2jajka

> 1lyzka zi6l prowansalskich
> 1lyzeczka soli

Przygotowanie:

Mieso pokroi¢ w kostke, posypaé przyprawa do kurczaka i podsmazy¢ na lyzce oliwy
przez 10 minut.

Pieczarki pokroi¢ w ¢éwiartki, papryke w kostke, doda¢ do miesa i smazy¢ pod
przykryciem przez kolejne 15 minut.

Makaron ugotowac al dente w osolonej wodzie, odcedzi¢ i wymieszac z reszta.

Ser mozzarella pokroi¢ w malg kostke i wszystkie skladniki na sos, zaczynajac
od dokladnego roztrzepania jajek i wymieszania ich z jogurtem do jednolitej
konsystencji.

Sos wymiesza¢ z kurczakiem, makaronem, pieczarkami oraz papryka i przetozy¢ do
wysmarowanego thuszczem naczynia zaroodpornego.

Piec 20 minut w 200 stopniach.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/zapiekanka-z-kurczakiem-papryka-i-pieczarkami/



