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Ciasto Kinder Country

Czas wykonania: 1 h 20 min (+ 6 h oczekiwan)
Ilosé¢ porgji: 16 kawalkow (forma 20 cm x 20 cm)

Skladniki:
Masa jasna:

» 300 ml smietanki kremowki
36%

» 250 g serka mascarpone

» 200 g bialej czekolady (2
tabliczki)

» 120 g pszenicy w miodzie lub
Nestle Kangus (3 szklanki)

Masa ciemna:

» 150 ml $mietany kremowki
36%

» 200 g mlecznej czekolady
(2 tabliczki)

Dodatkowo:

» 140 — 200 g herbatnikow
(w zaleznosci od wielko$ci
Jormy)

» 20 g pszenicy w miodzie lub
Nestle Kangus (V2 szklanki
do posypania)

Przygotowanie:
Masa jasna:
Rozpusci¢ czekolade w kapieli wodnej i odstawi¢ do catkowitego wystudzenia.

Ubi¢ schlodzona Smietane kremowke na sztywno. Nastepnie stopniowo dodawac
po lyzce serka mascarpone ciggle miksujac, az powstanie Smietanowy krem.

Do masy wla¢ wystudzong czekolade i zmiksowaé. Wsypac¢ pszenice i dokladnie
wymieszaé lyzka, tak aby ja rbwnomiernie rozprowadzic¢.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/ciasto-kinder-country/
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Forma (wymiary 20 cm x 20 cm) wylozy¢ papierem do pieczenia i na spod ulozyc
herbatniki. Ps. Ciasto mozna wykonac na troche wiekszej formie (25 cm x 25 cm), ale
nie za duzej.

Na herbatniki wylozy¢ jasna mase, a na nig kolejng warstwe herbatnikow. Odstawic¢
do lodowki.

Masa ciemna:

Analogicznie jak w przypadku pierwszej masy:) Rozpusci¢ czekolade w kapieli wodnej
i odstawi¢ do calkowitego wystudzenia.

Ubi¢ schlodzong $mietane kremo6wke na sztywno.
Do masy wla¢ wystudzona czekolade i zmiksowac.
Mase wylozy¢ na ciasto, wyréwnac gore i calo$¢ posypac pozostala pszenica.

Odstawi¢ do lodowki na 6 — 12 h (cala noc).

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/ciasto-kinder-country/



