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Zapiekanka makaronowa
ze szpinakiem i serem

Czas wykonania: 1h Ilos¢ porgcji: 6 porcji

220 g makaronu i
350 g szpinaku |
350 g sera bialego :
2 jajka i
1 cebula :
50 g sera zottego |
1 zgbek czosnku :
2 lyzki masta i
1 plaska tyzka soli |
szczypta pieprzu |
szezypta gatki muszkatotowej |
2 - 3 lyzki bulki tartej i

Przygotowanie:

Na patelni roztopi¢ masto, dodaé szpinak (jesli jest zamarzniety nalezy go podgrzac
do czasu, az sie rozmrozi), posiekang cebule oraz przeci$niety przez praske czosnek.
Wszystko poddusi¢ i lekko przestudzic.

Ugotowaé makaron.
Szpinak wymiesza¢ z bialym serem i jajkami. Doprawié¢ do smaku.

Naczynie zaroodporne wysmarowac tluszczem i posypaé¢ bulka tarta. Na spod
naczynia wylozy¢ 2/3 makaronu, mase szpinakowo — serowg i pozostaly makaron.
Calo$¢ posypac startym serem zotym.

Piec przez 30 minut w temperaturze 180 stopni.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/zapiekanka-makaronowa-ze-szpinakiem-serem/



