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Makaron z pieczarkami i1 boczkiem

Czas wykonania: 30 min Ilo$¢ porgcji: 4 porcji

_______________________________

» 150 g wedzonego boczku (ja |

uzytam szynki) :
» 250 g pieczarek i
» 400 g pomidorow :
» 2 zqbki czosnku :
» 400 g makaronu :
» 50 g masta i
> |
> :
> :
: a

50 g sera owczego lub feta
szczypta soli

szczypta pieprzu

ziota

Przygotowanie:
Pomidory sparzy¢ wrzatkiem, obra¢ ze skorki i pokroi¢ w niewielka kostke.

Czosnek posiekaé, a boczek i pieczarki pokroi¢ w kostke. Wszystko podsmazy¢ na
rozgrzanym na patelni masle. Dusi¢ kilka minut pod przykryciem. Dorzucié
pokrojone pomidory i dusic jeszcze przez 15 minut.

Ugotowaé makaron.

Do sosu doda¢ ulubione ziola, doprawi¢ pieprzem i sola (jesli uzywasz sera feta, ktory
jest stony lepiej nie dodawac soli).

Makaron odcedzié. Przelozyé¢ do duzej miski, pola¢ go sosem i posypa¢ pokruszonym
serem.

Danie nalezy poda¢ od razu po przygotowaniu, aby nie ostyglo lub ewentualnie
przelozy¢ do naczynia zaroodpornego i podgrzac¢ w piekarniku.

Zrédto: http://kuchniawedwoje.pl/makaron-z-pieczarkami-i-boczkiem/



